MENSA
FREIES GYMNASIUM BERN

Herzlich
willkommen

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass
einladen - die Wahl der richtigen kulinarischen
Begleitung ist essenziell fiir den Erfolg einer ge-

lungenen Veranstaltung.

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Handen. Mit
erfahrener Planung und fachkundiger Beratung
stehen wir Thnen im Vorfeld ebenso zur Seite wie
mit erstklassigem Service wahrend des Anlasses.

Machen Sie Ihre Veranstaltung zum kulinarischen
Event. Wir freuen uns darauf, Sie zu verwohnen.

Beat Wyss
Restaurantverantwortlicher
T+41 31301 09 94
fgb@sv-group.ch

SV (Schweiz) AG
Mensa freies Gymnasium Bern
Beaulieustrasse 55
3012 Bern
www.fgb.ch



FRUHSTUCK

START IN DEN MORGEN

OFENFRISCHES

Knusprige Buttergipfeli Stiick 1.70
Kerniges-Rusticogipfeli Stiick 1.70
Ofenfrischer Maxi Laugengipfel Stiick 2.30
Fairtrade-Schoggibrotli Stiick 2.40
Korner Triangel Stiick 2.80
Maxi Weggli Stiick 2.40
FRUCHTIGES

Apfel, Birne, FairTrade Banane, Saisonfrucht Stiick 1.00
Orangensaft / Apfelsaft Liter 6.00
HEISS GETRANKE

Kaffee Stiick 3.80
Tee Sttick 3.80
Caotina / Ovomaltine Stiick 3.80



PAUSEN

ZNUNI-/ZVIERI-PACKLI

ZNUNI-PACKLI IDEAL FUR
ZWISCHSCHENDURCH

Stiick

10.00

Kaffee, Mineralwasser, Friichtekorb und eine Auswahl von kleinen

Stissgebdcken

SANDWICHES

Focaccia mit Tomaten, Mozzarella und

Basilikumpesto

Knuspriges Brotli mit Brie

Knuspriges Brotli mit Salami

Maxi Weggli mit Rauchschinken

Maxi Weggli mit Thon

Waffel mit Staubzucker
Donut

Muffin

Cailler Schokoladengipfel

SUSSES

Stiick

Stiick
Stiick
Stiick

Stiick

Stiick
Stiick
Stiick

Stiick

6.50

2.60

2.50

2.80



APERO

APERO-PACKLI

SCHWEIZER REISE Stiick 24.00

Biindnerfleischrollchen geftillt mit Krduter-Frischkase

Spiesschen von Schweizer Bergkdse und Trauben

Knusprige Grissini umwickelt mit Biindner Rohschinken

Mini-Chéaschuechli

- Schinkengipfeli

Toblerone-Mousse im Glas mit Pistazien

Gebrannte Créeme im Glas

ASIA DELIGHT Stiick 27.00

Glasnudelsalat mit Ingwer und Koriander

- Crevetten gebraten mit Mango

Poulet-Satay mit rassiger Erdnusssauce

Friihlingsrolle mit Soja-Sesam-Dip

Samosas serviert mit Kardamom-Zimt-Sauerrahm

Exotischer Fruchtsalat

AZZURRO-IDEEN Stiick 35.00

- Tomaten-Mozzarella-Spiessli mariniert mit Pesto

- Grissini mit Prosciutto

- Zweierlei Oliven

- Antipasti in verschiedenen Varianten im Glas serviert
- Shrimps al limone

- Mini-Saltimbocca auf Risotto mit Salbeijus

- Tiramisu tradizionale

- Marinierte Melonen



APERO

PLATTEN

(BESTELLBAR AB 5 PERSONEN)

LOKALE SPEZIALITATEN AUS DER
KASEREI UND METZGEREI Pro 100g 11.00

Reich garnierte Platte mit Schinken, Fleischkase, Salami, Aufschnitt
und Schweizer Kase, knuspriges Hausbrot

BUNDNER PLATTE Pro 100g 13.00

Reich garnierte Platte mit Biindnerfleisch, Salsiz, Speck und Bergkase,
knuspriges Bauernbrot

GRUNER DAUMEN Pro Person  11.00

Platte mit Gemiisestibchen & Dip, Frischkdse- Rucolawraps, Hummus
und knusprigem Baguette




APERO

BELEGTE BROTE

Toastcanapé mit Thon Stiick 4.50
Toastcanapé mit Salami Stiick 4.50
Toastcanapé mit Hinterschinken Stiick 4.50
Toastcanapé mit Frischkase Stiick 4.50
Toastcanapé mit Ei Stiick 4.50
Toastcanapé mit Spargel Stiick 4.50
WARME HAPPCHEN

Datteln im Speckmantel Stiick 2.50
Chaschtiechli Stiick 2.00
Schinkengipfeli Stiick 2.50
Gemiisesamosa mit Chilidip Stiick 2.80
Kleine Friihlingsrolle mit Gemiisefiillung Stiick 2.50
Kleine knusprige Pizza Stiick 1.50
Wiirzige Fleischballchen mit rassiger Tomatensauce — Stiick 3.00
Poulet-Satay-Spiessli mit Erdnussdip Stiick 4.00
SALZIGES

Salzniissli 100 g 1.20
Zweifel Paprikachips a 280g Stiick 7.00
Traditionelles Apérogeback 100 g 4.50



GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser mit Kohlensaure 5dl 3.10
Mineralwasser ohne Kohlensaure 5dl 3.10
Coca-Cola 5dl 3.50
Coca-Cola Zero 5dl 3.50
Rivella rot 5dl 3.50
Rivella blau 5dl 3.50
Sinalco 5dl 3.50
Elmer Citro 5dl 3.50
Apfelschorle 5dl 3.50
SV Ice Tea Fairtrade 1 Liter 6.00
Mohl Bio Apfelsaft 1 Liter 6.00
Henniez mit Kohlensaure 1 Liter 5.00
Henniez ohne Kohlensaure 1 Liter 5.00

KAFFEE & TEE

Kaffee Tasse 3.50
Ovomaltine oder Schokolade Tasse 3.50

Tee (diverse Teesorten zur Auswahl) Tasse 3.50



GETRANKE

WEISSWEINE

Chardonnay Luc Pirlet, Vin de Pays d'Oc

Chateau de Perroy Blanc AOC Grand Cru-
Cuvée Prestige
Heida du Valais, AOC Valais, Albert Mathier & S6hne

ROTWEINE

Primitivo Salento Cantele, IGT Salento, Cantele
Simposio Brindisi Rosso Riserva Risveglio,
DOC Brindisi, Cantine Risveglio

Dolcetto d'Alba DOC Cordero di Montezemolo La
Morra Piemonte Italia

SCHAUMWEINE

Prosecco Brut, DOC Treviso, Azienda Vitivinicola Il
Colle

BIER

Barner Miintschi Brauerei Felsenau 33 ¢l

75 cl

70 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

22.50

32.00

35.00

29.00

35.00

38.00

30.00

5.00



ALLGEMEINE HINWEISE

BANKETTE UND ANLASSE

Die Preise verstehen sich fiir Anldasse im Haus, inkl. Raum- und Mitar-
beiterkosten.

Bei allen Hauptgangen konnen die Beilagen untereinander getauscht
werden.

ZUSATZKOSTEN

Mitarbeiter: Abfahrt bis Riickkehr ins Personalrestau- pro Stunde  48.00
rant, inkl. Nacht- und Uberzeitzuschlag

Kader pro Stunde  58.00

Tischdekorationen: Blumen/Gestecke nach Aufwand

TRANSPORT UND BEDINGUNGEN

Transport: je nach Aufwand der Fahrzeugmiete nach Aufwand
Abholung im Personalrestaurant mit Riickgabe gratis
der Gebinde

Apéroauslieferung inkl. Einrichten und Riick- pro Lieferung 38.00
schub

Bestellungen am gleichen Tag, Aufwand- und pro Lieferung 18.00
Expresszuschlag

Gipfeli-Lieferung mit Zniiniwagen pro Lieferung 5.00

Die bis am Vortag gemeldete Anzahl Gdste ist verbindlich und wird in
Rechnung gestellt.

Die Rechnung ist zahlbar innert 30 Tagen.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. gesetzlicher-
MwSt.



ALLGEMEINE HINWEISE

DEKLARATION

Schweiz: Rindfleisch, Schweinefleisch, Poulet, Kalbfleisch, Fleischball-
chen, Wirste, Wienerli, Trockenfleisch, Aufschnitt, Salami

Vietnam: Riesencrevetten, Thon, Pangasius, Fischburger (Fangge-
biet/Meeresgebiet oder Zucht angeben, MSC/ASC)

Norwegen: Rauchlachs (Fanggebiet/Meeresgebiet angeben, MSC/ASC)
Danemark: Cocktailcrevetten
Italien: Bresaola, Parmaschinken

Frankreich: Entenbrust
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

1] DIENSTLEISTUNG DES CATERERS

Die Kundin iibertrdgt das Eventcatering am Anlass bzw. den Dauerauftrag fiir wieder-
kehrende Cateringleistungen (gemeinsam ,Catering”) gemadss Detail-Offerte exklusiv an
die SV (Schweiz) AG («Caterer»).

Der Caterer verpflichtet sich, bei der Besorgung des Caterings in sorgfiltiger Weise vor-
zugehen. Er ist bemtiht, das Catering zeitgerecht und zur vollsten Zufriedenheit der
Kundin durchzufiihren. Bei der Auswahl von Speisen und Getrdnken wird Wert auf ein-
wandfreie Qualitdt gelegt.

2 VERTRAGSABSCHLUSS

Gestiitzt auf die Angaben der Kundin unterbreitet ihr der Caterer eine detaillierte Cate-
ring-Offerte. Nach einer allfdlligen Bereinigung der Offerte bestitigt die Kundin dem Ca-
terer ihr Einverstdndnis mit der Offerte elektronisch oder schriftlich und erteilt damit
den Auftrag. Erfolgt die Bestdtigung nicht innert der vom Caterer gesetzten Frist, verliert
die Offerte ihre Giiltigkeit.

Der Vertrag kommt in sdmtlichen Féllen zustande, sobald der Caterer den Auftrag
schriftlich bestétigt hat.

Einzelheiten der Vereinbarung zwischen der Kundin und dem Caterer ergeben sich
demnach aus der elektronischen oder schriftlichen Auftragsbestitigung und allfdlligen
Anhédngen, wobei die Anhédnge integrierende Bestandteile des Vertrags zwischen den
Parteien bilden (gesamthaft der ,Vertrag”). Bei Abweichungen zwischen diesen Allge-
meinen Geschéftsbedingungen («AGB») und den anderen Anhdngen resp. der Auftrags-
bestdtigung gehen die in den anderen Anhédngen resp. in der Auftragsbestdtigung ge-
troffenen Vereinbarungen vor.

3 ANDERUNG DER PERSONENZAHL

Die im Falle einer Anderung der Personenzahl zu beachtenden Modalitdten bzw. durch
die Kundin geschuldeten Kosten werden in der Offerte bzw. im Vertrag geregelt.

4 GERINGFUGIGE ANDERUNGEN

Der Caterer behilt sich vor, bei kurzfristigen Anderungen im Marktangebot, aufgrund
von fehlenden Waren oder nicht einkalkulierten Preiserh6hungen, seine Dienstleistun-
gen angemessen zu dndern bzw. anzupassen. Er berticksichtigt dabei die Interessen und

Wiinsche der Kundin und bietet eine gleichwertige Auftragserledigung.

5 VORAUSZAHLUNG

Der Caterer ist berechtigt, bei Vertragsabschluss von der Kundin eine Vorauszahlung zu
verlangen. Die Details regelt die Offerte bzw. der Vertrag.
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

6 STORNIERUNG

Die im Falle einer Stornierung bzw. eines Verzichts auf Leistung durch die Kundin ge-
schuldeten Kosten werden in der Offerte bzw. im Vertrag geregelt. Im Falle einer Stor-
nierung bzw. eines Verzichts auf Leistung haftet die Kundin vollumfinglich fiir die im
Vertrag vereinbarten Stornierungs- bzw. Verzichtskosten.

7 INFRASTRUKTUR, REINIGUNG UND ENTSORGUNG

Ohne anders lautende Vereinbarung stellt die Kundin dem Caterer unentgeltlich fol-
gende Infrastruktur zur Verfiigung und verpflichtet sich, diese in einem zum vorausge-

setzten Gebrauch geeigneten Zustand zu tibergeben und in demselben zu erhalten:
- die erforderlichen Rdume;

- das Grossinventar (Tische, Stiihle, Garderobe etc.);

- Heizung, Wasser und Strom.

Der Caterer (ibernimmt die Reinigung des Gastroinventars und des Materials im Sinne
der nachfolgenden Ziffer 8. Ohne anders lautende Vereinbarung ist im Ubrigen die Kun-

din verantwortlich fiir Reinigung und Entsorgung.

8 VERLUST UND BESCHADIGUNG VON MATERIAL
DES CATERERS

Wird seitens des Caterers Material zur Verfiigung gestellt, welches nach Beendigung des
Anlasses an ihn zu retournieren ist (zum Beispiel Gldser, Geschirr, Bestecke, Wasche
etc.), so ist die Kundin verpflichtet, das Material vollstdndig und unversehrt an den Ca-
terer zuriick zu geben. Der Caterer ist berechtigt, Verluste und Beschddigungen durch
Mitarbeitende oder Géste der Kundin dieser in Rechnung zu stellen.

9 WARENEINKAUFE UND LOGISTIK

Der Caterer ist zustdndig fiir den Einkauf der fiir das Catering verwendeten Waren. Er ist
verantwortlich fiir die Auswahl und Qualitdt der Lieferanten und stellt die erforderliche
Logistik sicher.

Der Einkauf erfolgt auf Rechnung des Caterers. Der Caterer tibernimmt daher die Festle-
gung der Mengen, die Preisgestaltung und die Zahlungsmodalitdten gegentiber den Lie-
feranten. Der Kundin entstehen somit aus den Vereinbarungen des Caterers mit seinen
Lieferanten keinerlei Verpflichtungen und Anspriiche.

10 MITARBEITENDE DES CATERERS

Der Caterer stellt das Personal gemdss Vereinbarung. Die anwendbaren Stundensétze
ergeben sich aus der Offerte.
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

11 VERSICHERUNGEN

Ohne anders lautende Vereinbarung ist die Kundin fiir den notwendigen Versicherungs-
schutz in Bezug auf Sach- und Personenschdden verantwortlich.

12 RECHNUNGSSTELLUNG UND BARZAHLUNG

Nach Durchfiihrung des Anlasses erhdlt die Kundin vom Caterer eine Rechnung, die in-
nert 30 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug eines Skontos zu begleichen ist. Der Ca-
terer behdlt sich das Recht vor, bei Nichteinhaltung dieser Frist der Kundin Verzugszin-
sen in der Hohe von 5% p.a sowie Mahngebiihren in Rechnung zu stellen.

13 TEILUNGULTIGKEIT

Falls eine Bestimmung des Vertrags einer zwingenden gesetzlichen Bestimmung wider-
spricht, so gilt anstelle dieser Bestimmung jene gesetzlich zuldssige Regelung, die dem
urspriinglichen Parteiwillen am nidchsten kommt. Die Giiltigkeit der tibrigen Bestim-
mungen des Vertrags wird dadurch nicht beeintrdchtigt.

14 ANWENDBARES RECHT UND GERICHTSSTAND

Der Vertrag untersteht schweizerischem Recht.

Gerichtsstand fiir simtliche Streitigkeiten, welche sich im Zusammenhang mit dem Ver-
trag und der Tatigkeit des Caterers ergeben, ist Ziirich 1. Sofern sowohl das Bezirksge-
richt als auch das Handelsgericht sachlich zustdndig sind, ist das Handelsgericht anzuru-

fen.
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